
KW 41

KW 42

KW 43

KW 44

MONTAG

Tomaten-Kräuter-Sauce dazu 
Vollkornnudeln und gem. Salat

Allergene: A,G,2

Nudeln mit Erbsen-Toma-
tensauce dazu Bunter Salat

Allergene: A,G,2

Tomatensauce Napoli mit Pen-
ne dazu Blattsalat mit frischer 

Kräuter-Joghurtsauce
Allergene: A, G,1

Käse-Sahne-Sauce mit Bunten 
Tortellini (gefüllt mit Käse und 

Paprikawürfel)
Allergene: A,G,1

Obst

DIENSTAG

Hähnchenfiletstücke in Curry-
Rahmsauce dazu Reis und 

Gemüse
Allergene: G,2

Bockwurst (aus Geflü-
gelfleisch) dazu bunter 

Kartoffelsalat
Alergene: C,G,2 

Putengeschnetzeltes mit 
Erbsen-Möhren dazu Reis

Allergene:G,1

Spaghetti Bolognese (aus 
Rindfleisch) dazu Baby Moz-

zarella mit Cherrytomaten und 
Basilikum

Allergene: A,G,1

Rohkost

MITTWOCH

Rote-Beete-Suppe mit Kokos-
milch dazu Croutons 

Allergene: 2

Süßkartoffel-Suppe dazu 
Brötchen

Allergene: A,G

Kohlrabicreme-Suppe dazu 
Mehrkornbrötchen

Allergene: A,G,1

Linsensuppe mit Kartoffel dazu 
Vollkornbrot

Allergene: A,L, 

41: Apfelkuchen 
Allergene: A,C,G

42: Schokopudding mit Vanil-
lesauce Allergene: A,G
 43: Bayerisch-Creme 

Allergene: G, A
44:  Cocos-Milchreis

Allergene: G,1

DONNERSTAG 

Bratlinge mit Kräuter-
rahmsauce dazu Rohkost

Allergene: G

Gratinierte Kartoffeln mit 
Zucchini und Möhrensalat

Allergene: G

Kartoffelgratin dazu gedunste-
ten Brokkoli
Allergene: G,

Feiertag

Snack

FREITAG

Rührei mit Ofenkartoffeln 
und Cherry-tomaten dazu 

Joghurtsauce
Allergene: C, G

Saison- Fisch dazu Vollkorn-
reis und Möhrengemüse

Allergene: D, G

Käse-Spätzle mit Rührei dazu 
Tomatensalat

Allergene: A, C,G,

Fischburger mit Petersi-
liesauce dazu Salzkartoffeln

Allergene: A,C, D,G,1

KnäckebrotDesert/
Snack


